
      
 

 

 

 

 

 

MODALITA’ DI PARTECIPAZIONE

 È necessario effettuare la prenotazione       

all’eventoentro il 21 maggio 2018 tramite il 

portale SIDAF https://www.conafonline.it/

questo modo:

ACCESSO ISCRITTI → FORMAZIONE PROF. 

 ISCRIZIONE EVENTI → FILTRO “Ordine 

Bergamo”→ TITOLO EVENTO → ISCRIVITI

  Vale l’ordine di preadesione fino 

ad esaurimento dei posti disponibili

Il seminario verrà attivato al raggiungimento del 

numero minimo di iscritti.

QUOTA DI ISCRIZIONE

Gratuito

CREDITI FORMATIVI

 0.5 CFP, con riferimento al Regolamento 

per la formazione continua CONAF.

     
  

 

 

 

 

 

 

 

 
  

  

  

  

  

  

 

 

 

MODALITA’ DI PARTECIPAZIONE 

È necessario effettuare la prenotazione       

tramite il 

https://www.conafonline.it/ in 

questo modo: 

FORMAZIONE PROF. → 

FILTRO “Ordine 

ISCRIVITI 

Vale l’ordine di preadesione fino 

ad esaurimento dei posti disponibili (40) 

 

verrà attivato al raggiungimento del 

numero minimo di iscritti. 

  

  

  

QUOTA DI ISCRIZIONE 

Gratuito 

  

  

  

CREDITI FORMATIVI 

CFP, con riferimento al Regolamento 

per la formazione continua CONAF. 

  

SEMINARIO

AROMATICHE E ZAFFERANO: colture 

minori da reddito in costante 

espansione.  
  

Bergamo 23 MAGGIO 2018 

 

Il seminario illustra tecniche di coltivazione, interesse economico, utilizzi e 

proprietà nutraceutiche delle principali specie aromatiche, affiancate

viaggio tra sapere e sapori, dalla regina delle spezie, lo zafferano.

Sede del corso: 

SCUOLA IMIBERG Via Santa Lucia n. 14 | Bergamo

(parcheggio disponibile nelle vie limitrofe)

 

Ore 13.45 Registrazione dei partecipanti

 

Ore 14.00 Presentazione  dott.Agr. Mauro Cavagna

   

SPECIE AROMATICHE E 

Le aromatiche e lo zafferano nella storia.Cenni di tecnica 

colturale e difesa fitosanitaria.Interesse economico.

dott. Agr. Mauro Cavagna
  

Ore 16.00 DALLA  TAVOLA  ALLA FARMACIA

 Profili sensoriali e utilizzi.

farmacologici 

dott. Agr. Mauro Cavagna

 

Ore 17.45 Dibattito 
 

Ore 18.00 Conclusione dei lavori 

 

SEMINARIO 

AROMATICHE E ZAFFERANO: colture 

minori da reddito in costante 

Il seminario illustra tecniche di coltivazione, interesse economico, utilizzi e 

proprietà nutraceutiche delle principali specie aromatiche, affiancate, in un 

viaggio tra sapere e sapori, dalla regina delle spezie, lo zafferano. 

Via Santa Lucia n. 14 | Bergamo 

(parcheggio disponibile nelle vie limitrofe) 

Registrazione dei partecipanti 

Presentazione  dott.Agr. Mauro Cavagna 

SPECIE AROMATICHE E ZAFFERANO 

Le aromatiche e lo zafferano nella storia.Cenni di tecnica 

colturale e difesa fitosanitaria.Interesse economico.  

dott. Agr. Mauro Cavagna  

DALLA  TAVOLA  ALLA FARMACIA 

Profili sensoriali e utilizzi. Proprietà nutraceutiche ed effetti 

dott. Agr. Mauro Cavagna   

 


